A CURA DEL
Consorzio Turistico
Oasi Zegna

vavv.oasizegna.com



ALBERGO RISTORANTE
BUCANEVE

Localita Bielmonte - Panoramica Zegna
Tel. 015.744184
bucaneve @oasizegna.com

Aperitivo di Benvenuto con piccolo stuzzico dello
Chef

Antipasti

Girello di vitello rosato con salsa tonnata alla
vecchia maniera

Flan di topinambur con leggera bagna cauda

Primo
Raviolone di polenta concia fatto in casa al burro
d’Alpeggio

Secondo
Filet mignon di Garronese con riduzione di Barolo
(“Marcenasco” R. Ratti) e Borettane caramellate

Dolce

Semifreddo al Panettone con salsa allo Spumante
Piccola pasticceria dello Chef

Caffe

CASCINA AGRITURISMO
IL FAGGIO

Borgata Brughiera, Mosso Santa Maria Bl
Tel. 015.756613

info@cascinailfaggio. It

www. Cascinailfaggio. |t

Antipasti

Focaccina di farro con cipolla rossa
Formaggino fresco con miele e noci

Valeriana con castagne, pere, uvetta e melograno
Insalata russa alla nostra maniera wulevan con
crema di funghi

Flan di radicchio con crema di maccagno

Primo

Risotto carnaroli D.O.P. di baraggia ai carciofi
Seitan scaloppato con verza e lenticchie
Selezioni di formaggi

Dolce
Panettone con creme
Acqua e caffe

Antipasti

Focaccina di farro con selezione di salumi di ca-
scina finissima di carpaccio con castagne, uvetta
e melograno

Insalata russa alla nostra maniera voulevant con
crema di funghi

Flan di radicchio con crema di maccagno

Primo
Risotto carnaroli D.O.P. di baraggia ai carciofi

Secondo
Brasato al bramaterra con patate al forno sele-
zione di formaggi

Dolce
Panettone di natale con creme acqua e caffe

Entrambi i menu:
€ 35 a persona bevande escluse
€ 25 bambini fino ai 12 anni

Gratuito per i bambini fino ai 2 anni

Indicare al momento della prenotazione eventuali
allergie o intolleranze su prenotazione



RISTORANTE AL CENTRO

Via Marconi, 41- Centro Zegna - Trivero
Tel. 015.756100
pisani.rosario @aliceposta.it

Aperitivo di benvenuto

Antipasti

Antipasto misto alla piemontese

Studel di verdura su specchio al Parmigiano
Zampone e cotechino co lenticchie e rose di
patate

Primi
Panissa alla Vecellese
Garganelli al ragu di lepre

Secondi e contorni
Brasato al Nebbiolo
Patate rosolate e carote al burro

Dolce

Tronchetto di Natale

Panettone e Pandoro co flGte di moscato e salse
Acqua, vino e caffe

35 € a persona su prenotazione

AGRITURISMO
ORO DI BERTA

Frazione Castagnea - Portula
Tel. 333.3451382 (Tristano)
Tel. 333.9536085 (Paola)
info@orodiberta.it
www.orodiberta.it

Aperitivo

Antipasti

Carpaccio di fassone con olio di noce

Mousse di grana e melagrana

Merluzzo alla Valsesserina con polentina Marita-
ta

Salumi caldi con julienne di cavolo uvetta e aran-
cia

Primi

Zuppa di castagne e funghi

Lasagnole zucca pancetta e rosmarino

Secondo
Stracotto di manzo con puré

Dolci

Torta di Natale dell’ Oro di Berta
Mousse di cioccolato

Vino

Dolcetto

Erbaluce di Caluso

Spumante del Mo

Prosecco di Valdobbiadene
Caffe

Prezzo 35,00 euro a persona



